
CARACTÉRISTIQUES

•	Dimensions (L × P × H) : 400 × 215 × 600 mm

•	Raccordement électrique : 230 V / N / PE

•	Matériau : Acier inoxydable AISI 304

•	Consommation électrique : 3,2 kW

•	Vitesse du moteur du ventilateur : 18 000 tr/min

•	Chauffage : 2 × 450 W (900 W au total)

•	Vitesse de l’air : 75–100 m/s

6240 - SÈCHE-MAINS À GRANDE VITESSE

Le sèche-mains Bastion à grande vitesse 6240 est 
spécialement conçu pour un séchage très rapide et 
hygiénique des deux mains. Il est livré avec un corps en 
acier inoxydable protégé contre les projections d’eau, 
adapté à une installation murale. 

Pendant le processus de séchage, l’eau soufflée est 
déviée vers le bas à travers une grille, puis évacuée par 
le système de drainage, afin de prévenir toute contami-
nation due aux projections d’eau.

L’appareil et la fente pour les mains se nettoient facile-
ment. 
Le séchage des mains dure environ 10 secondes, avec 
une vitesse d’air réglable.

Options supplémentaires
Cartouche filtrante
Réservoir de récupération des eaux résiduelles
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