
LA BUSE VARIO SPEARHEAD

•	 Économise l’eau : permet une utilisation plus 

précise de l’eau, réduisant considérablement la 

consommation 

•	 Réduit la main-d’oeuvre : diminue les temps 

d’arrêt et accélère le nettoyage - plus besoin 

de changer les buses entre les équipes

•	 Réduit les risques liés à la chute des corps 

étrangers : besoins de porter moins de buse 

sur soi

•	 Haute résistance : la buse spearhead vario est 

extrêmement résistante par rapport aux buses 

à angle réglable similaire grâce à sa  structure 

100% en acier inoxydable 

CARACTÉRISTIQUES

•	 Angle de pulvérisation : jet plat 0°-
80°

•	 Entrée : raccord rapide 4ST

•	 Pression maximale : 40 bars

•	 Débit : 22 l/min à 20 bars

INFORMATIONS TECHNIQUES
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