 foodclean

INMOVATINC IR HYGIENE PRO

GAMME DE BUSES TURBO ROTATIVES
0300 | 0305 | 0329 | 0330 | 0331

CARACTERISTIQUES ET AVANTAGES

Compatible avec la plupart des lances standard 1/4"
Réduit le temps de nettoyage grace a son jet rotatif
a fort impact

Kits de réparation disponibles pour prolonger la
durée de vie

Contribue a réduire la consommation d'eau en
permettant l'utilisation de buses de plus petit
calibre

Nettoie une surface plus large plus efficacement

que les buses standard

La buse turbo rotative fait tourner automatiquement un
jet a 0° sur un cercle de 4 a 8 pouces (10 a 20 cm environ),
a une vitesse d'environ 3 000 tours par minute. Le jet d'eau
rotatif frappe les surfaces sous plusieurs angles, ce qui
assure un nettoyage plus efficace sur une surface plus
large qu'avec une buse standard, tout en permettant
l'utilisation d'une buse de plus petit calibre pour réduire la
Produit Code consommation d'eau.

Buse turbo rotative 045 (filetage male 0300 CARACTER|5T|QUES TECHNIQUES
1/8")

1B/:s)e turbo rotative 05 (filetage femelle 0305 Fabrication Corps principal en laiton avec

capuchon en plastique noir

Buse turbo rotative 06 (filetage femelle 0329

1/4") Type de raccordement Filetage male ou femelle 1/8" ou

Température maximale | 1/4" 100 °C
100 a 250 bar

Buse turbo rotative 07 (filetage femelle 0330

1/4") Pression nominale
; ; ; Jet rotatif a 0°

Buse turbo rotative 08 (filetage femelle 0331 Type de jet
1/4") Env. 3 000 tr/min

Vitesse de rotation

0333 Jet circulaire de 4 a 8 pouces (10 a
i A i Surface de nettoyage

Kit de réparation pour buse turbo Couverte yag 50 cm environ)
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